
       
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

Rillettes de saumon au citron pain de campagne 
toasté  12 

 
Sélection de charcuterie			 12 

	
 

Sélection de fromages affinés  12 
« maison Beillevaire », miel de blé noir « Miel du Pays 

de Châteaubriant »                 
 

 
 
 
 
 
 

 

Thon en tartare au shiso,         12 
vinaigrette au nori, pickles de Daïkon, gel de 
ponzu  

 
Stracciatella,              11 
tomates multicolores, fraises, chips au 
pimenton,       
  
Pressé de canard  au foie gras,      16 
chutney de piquillos au poivre Timut  
  
  

 
 

 
Risotto carnaroli aux morilles,     24 
 langoustines, émulsion au parmesan  
 
Bar rôti,                                  23 
coulis de poivron, minestrone de légumes 
d’été au pesto,huile d’herbes  
 
Onglet de bœuf mariné,                           24 
crème de pommes de terre à l’huile de truffe, 
champignons du moment, sauce au vin 
rouge 

 
Quasi de veau braisé,              25 
mousseline de patates douces, carottes, 
condiment moutarde et miel  
 
 

 

 

 
	
 
 
Sélection de fromages affinés                  12 
 « maison Beillevaire », miel de blé noir « Miel du Pays 
de Châteaubriant »                 
  
Mille feuilles à la rhubarbe,    10 
ganache parfumée à la mélisse, caramel vanillé 
       
 Baba au rhum,       11  
 fruits exotiques, ganache parfumée à la tonka  
    
 Entremet fruits rouges,      9    
biscuit dacquoise, mousse légère à la griotte  
   
Tarte chocolat « maison Valrhona »,   11 
crémeux aux baies de la passion, tuile au grué de 
cacao   
 
Les gourmandises de La Citadelle    13 
Café ou thé Nespresso accompagnés de nos 3 mini 
pâtisseries  
 
 Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les chèques. Nous nous tenons à votre disposition pour toute 

information relative aux allergènes. Le restaurant La Citadelle garantit que la viande bovine est né, élevé et abattu en UK. La 
volaille est élevé et abattu en France. 

 




