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cuisine d’auteur

…En ce moment nous vous proposons : 

 

Notre Menu Dégustation à l’Aveugle en Quatre Temps 70€ 
 

• Les Agnolotti à la Ricotta Fumée, Bouillon de Volaille Jaune, Morriles 24€ 
 

• Le Tartare de Thon, Brioche Toastée, Kimchi     21€ 
 

• Les Asperges de Roques Hautes, Tapenade à l’Anchois,  
 Faisselle de Chévre, Herbes Potagéres, Ponzu    24€ 
 

• Le Poulpe de Galice, Piperade, Straciatella, Hot Sauce    23€ 
 
    

…………………………… 
 

• La Lotte, Vierge Tomates Datterino, Olives Taggiasches, Courgettes 41€ 
   

• Le Quasi de Veau au Beurre de Sarrasin, Pomme de Terres Farcies 34€ 
       

• Le Carré d’Agneau, Artichauts Farçis à la Kefta, Lebneh au Zaatar 36€ 
 

• Les Ris de Veau Roti au Beurre de N’Duja, Haricots Cannellini,  
 Oignons Tropea, Soubressade       48€ 
 

…………………………… 
 

• La Selection de Fromages de Marie Quatrehomme    16€ 
 

• Le Crémeux au Chocolat,Noisette, Passion, Thym Citron   13€  
 

• Les Fraises au Jasmin, Glace Cardamome, Hibiscus     13€  
 

• Le Cheese Cake, Pistache, Yuzu       13€  
 

 
Merci de nous signaler toutes formes d’allergies 

Toutes nos viandes sont Françaises, notre poisson est pêché sur nos côtes atlantiques. 
Nous privilégions, les circuits courts, les légumes de pleine terre et l’agriculture biologique  

Nos vins sont essentiellement Biologiques, Biodynamiques et Natures. 


