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MENU CARTE BLANCHE EN 5 TEMPS 79 
ACCORD METS & VINS 45 

 

ENTREES 

Œuf à 64°C, asperges blanches aux morilles , oignons doux au parmesan – 19 

Ravioles Gyoza à la volaille, gingembre, saisies minute, sauce fumée acidulée – 17 

Velouté glacé de petits pois, brousse de brebis, menthe, huile d’olive – 15 

Bar en fin crudo, citronnelle, ponzu yuzu, avocat, kiwi - 19 

 

PLATS 
 

« Paccheri n°3 » aux Morilles de la maison Masse – 29 

 

Polpette de volaille, tomates, basilic et parmesan, purée Robuchon à l’huile 

d’olive, gaufrettes croustillantes – 32 

 

Retour de pêche confit dans une huile d’olive parfumée, hollandaise, kumquat - 38 

 

Rumsteck de « Wagyu » 150g pané aux deux poivres, sauce minute au jus de viande, 

bourbon Woodford - 39 

 

Bœuf tartare au couteau, sauce sésame grillé, gaufrettes croustillantes  - 35 

 

Echine confite et grillée, teriyaki à la cardamome, wasabi, purée yuzu Kosho  – 33 

 

 

DESSERTS 
  

Brillat-Savarin de la fromagerie QUATREHOMMES, mélasse de grenade - 12 

 

Riz au lait crémeux à la vanille, cacahuètes, caramel, tonka glacé – 12 

 

Mousse au chocolat de chez Plume, huile d’olive vierge, crumble salé – 13 

Miel glacé et huile d’olive, crémeux citron-fleur d’oranger  – 15 



 


