
 
 
 

« Nuancier de Printemps »  
 
 

Bienvenue dans notre monde. 
Simple, décontracté et émotionnel… 

Une seule envie le partager avec vous  
 
 

 
5 Nuances / 90 Euros 

 Accords mets & vins / 140 Euros 
 
 

7 Nuances / 110 Euros 
 Accords mets & vins / 180 Euros 

 
 
 
« Nuances Végétales » 
 
Asperge / Petits Pois / Morille / Navet  
Citron vert / Mais fumé / Roquette / Cresson 
Avocat / Pomme de terre / Lait de coco / Mûre 
 
 

« Nuances Florales » 
 

Coriandre / Persil / Fleur de Basilic 
Cerfeuil / Menthe / Fleur D’œillet 

Basilic / Shiso / Cress Affila / Criste Marine 
 
 

« Nuances Marines » 
 
Truite / Rouget / Caviar 
Saint Pierre / Homard / Œufs de Poissons 
Haddock / Maquereau 
 

« Nuances Champêtres » 
 

Picanha / Pigeon / Foie Gras / Ricotta 
Lardo di Colonata / Œuf Confit / Joue de Bœuf 

 
 

« Nuances Sucrées »  
 
Vanille / Fraise / Chocolat Chaud 
Caramel / Choux / Mascarpone 
Cacahuète / Cassis / Sarrasin / Sureau 


