
 
 
 

« Nuancier N°12 »  
 
 

Bienvenue dans notre monde. 
Simple, décontracté et émotionnel… 

Une seule envie le partager avec vous  
 
 

 
5 Nuances / 90 Euros 

 Accords mets & vins / 140 Euros 
 
 

7 Nuances / 110 Euros 
 Accords mets & vins / 180 Euros 

 
 
 
« Nuances Végétales » 
 
Navet / Gingembre / Echalote 
Mûres / Laitue / Pomme Granny Smith / Mandarine 
Cèpes / Vanille / Cèleri / Citron 
 

« Nuances Florales » 
 

Persil / Estragon / Tagete 
Criste Marine / Cerfeuil / Livèche 

Alysse blanche / Mourrons des oiseaux/ Feuille d’agrumes  
 

« Nuances Marines » 
 
Coque / Turbot / Bar 
Saint-Jacques / Œuf de poissons  
Maquereau / Bar / Thon 
 

« Nuances Champêtres » 
 

Veau / Canard Colvert / Lièvre 
Lardo di Colonata /Foie gras 

Joue de Bœuf / Magret Fumé / Chorizo 
« Nuances Sucrées »  
 
Vanille / Yuzu / Thym 
Pollen / Pomme / Poire / Miel de châtaigner 
Cacahuètes / Caramel Laitier 
 


