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GAUTA

REPAIRE DE FINES GUEULES

Les Entrées
A partager ou pas...

-Oeuf Fermier Mayo de Chez Nous 5€

-Kokotxas de Bacalao & Sauce Pil-Pil 12€

-Hlre de cochon ( paté de téte ) & salade trévise 8€

-Asperges de Cestas au bbq, sauce Hollandaise, sarrasins soufflés &
huile d'ail des ours 11€

-Jambon d’Exception Kintoa 36 Mois D'affinage sur L'os 100 Grs 22€

-Eperlants Frits, Sauce Tartare 8€

Les Plats

-Vol-au-Vent de Ris de Veau, Volaille de la Maison Garat, Champi de
Paris au BBQ & Sauce Comme une Blanquette 32€
-Gras double au chorizo ( Tripes de cochon ) 18€
-Pates fraiches maison Pesto ail des ours / Ossau  Iraty 16€
-Poulpe Grillé au BBQ, Xipister & Sauce Pil-Pil 29€

-Epaule d’'agneau des Pyrénées confite et farce d’'oignon 23€

Les Desserts
-Assiette de Fromages 12€

-Mousse Chocolat Craquante 8€
-Fontainebleau aux Fraises du Lot et Garonne 8€
-Clafoutis aux Pruneaux & créme double 8€

U HUANOTRIOUR

La Quille : C6te de Duras “ Vignereuse”
la Gamelle du lench 2019 28€

FORMULE
“"BOUILLON"

(Entrée, Plat, Dessert)*

24 €

Entrée
Artichaut
Vinaigrette &

oignons cébette

Plat
Echine de Cochon
bien Confite et
Grillée a la Braise &
sauce BBQ

Dessert
-Fontainebleau aux
Fraises du Lot et

Garonne

@GGAUTABORDEAUX




