NOTRE CARTE

MISE EN BOUCHE

NOS ENTREES @

Marbre de foie gras au vin de hiver et sa brioche toastée,
oelée de Madere

Noix de Saint-Jacques beurre noisette, ¢mulsion au lard, poireaux confits

Tarte au boudin noir a la duxelles de Paris, supréme de pigeon
cuit en caisse, vinaigrette de jus

Fricass¢e de champignons du moment & l'ceuf parfait et ses crottons @

NOS PLATS @

Troncon de homard grille o la betterave, sauce lie de vin homardine

Chateaubriand grille, condiment de moutarde glace, pommes dauphine @
et jus court

Lotte nacrée au safran, coco au bouillon de celeri branche
Ballotine feuilletee d'¢paule d'agneau au curry, tagliatelles de celeri

Risotto forestier &

L, E RC H E U DES F ROMAG ES AF F l N ES S¢lection de fromages affines dici et dailleurs

NOS DESSERTS

Un condiment a la pistache, sphere blanche coco « comme un tableau »
Lopéra enfumé... chocolat, cafe « Moka Guji »
Autour de l'agrume « saveur dhiver »

La fleur de butternut, chataigne en creme &

Liste des produits allergenes sur demande
Prix nets et boissons non comprises / Viande Francaise @ Plats vegetariens




